Estiu 2026. Informal. Cat.

ESSENCIALS

Anxova del Cantabric i burrata sobre brioix de mantega. u. 12
Seleccidé de tomaquets de temporada, préssec i matd 18

Tataki de tonyina vermella amb salmorejo de tomaquets grocs
lleugerament picant 30

Carpaccio de gamba amb escabetx de pollastre 32

Vieires amb parmentier de patata i vel de cansalada ibérica 28

Gamba vermella del Mediterrani a la brasa SM

PASTES I ARROSSOS

Rigatoni a la crema i caviar Amur Osetra (10 g) 58
Arros melds d'escamarla amb mantega d'avellanes 32

Arros de rib eye 34

MAR I TERRA

Llobarro a la basca amb patata aixafada i pebrots confitats 36
Turbot amb pil-pil de les seves espines i tirabecs en tempura 38
Steak tartar de filet de vedella amb patates Informal i ou ferrat 36

Filet Rossini amb crema de bolets i foie gras 34

NOTES DOLCES

Milfulls de crema de vainilla i maduixes del Maresme 9
Textures de xocolata amb sorbet de fruita de la passid 10

El nostre pastis de formatge 10

Servei de pa amb mantega fumada 3,50
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