Verano 2026. Informal- Esp.

ESENCIALES

Anchoa del Cantédbrico y burrata sobre brioche de mantequilla. ud 12
Seleccidén de tomates de temporada, melocotdédn y matd 18

AtGn rojo tataki, salmorejo de tomates amarillos ligeramente picante 30
Carpaccio de gamba con escabeche de pollo 32

Vieiras con parmentier de patata y velo de panceta ibérica 28

Gamba roja del Mediterrdneo a la parrilla SM

PASTAS Y ARROCES

Rigatoni a la crema con caviar Amur Osetra (10g) 58
Arroz cremoso de cigala y mantequilla de avellanas 32

Arroz de rib eye 34

MAR Y TIERRA

Lubina a la vasca con patata tenedor y pimientos confitados 36
Rodaballo con pilpil de sus espinas y tirabeques en tempura 38
Steak tartar de solomillo, patata Informal y huevo frito 36

Solomillo Rossini con crema de setas y foie 34

NOTAS DULCES

Milhojas de crema de vainilla y fresas del Maresme 9
Texturas de chocolate con sorbete de fruta de la pasidén 10

Nuestra tarta de queso 10

Servicio de pan con mantequilla ahumada 3,50
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